
取
締
役
会
長
・
児
玉
保
次

も
祭
り
と
言
わ
れ
る
京
都
の
祇
園
祭

や
大
阪
の
天
神
祭
も
終
り
、は
も
の

相
場
も
落
ち
着
い
て
い
ま
す
。は
も
と
言
え
ば

京
都
で
は〝
は
も
お
と
し
〞が
家
庭
で
い
た
だ

く
に
は
一
般
的
で
す
が
、今
回
は
、は
も
の
し
ゃ

ぶ
し
ゃ
ぶ
は
い
か
が
で
し
ょ
う
か
。　
　
　
　

炙
っ
て
焦
げ
目
を
つ
け
た
中
骨
で
た
っ
ぷ
り
と

出
汁
を
と
っ
て
く
だ
さ
い
。今
日
は
野
菜
は
玉

ね
ぎ
が
中
心
で
す
。玉
ね
ぎ
を
輪
に
切
っ
て
土

鍋
に
た
く
さ
ん
ひ
い
て
、出
汁
を
た
っ
ぷ
り
と

入
れ
て
加
熱
し
沸
騰
し
た
ら
は
も
を
し
ゃ
ぶ

し
ゃ
ぶ
で
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。〝
な
ー

ん
だ
落
と
し
と
同
じ
じ
ゃ
な
い
か
〞と
思
わ
れ

ま
す
が
、落
と
し
は
氷
水
で
直
に
冷
や
し
ま
す

が
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
で
は
美
味
し
い
出
汁
と
共
に

味
わ
う
こ
と
が
出
来
ま
す
。あ
る
料
理
人
は〝

は
も
な
ら
で
は
の
傑
作
料
理
〞と
い
っ
て
い
ま

す
。皮
に
は
熱
が
通
っ
て
柔
ら
か
く
、身
に
は

熱
を
通
し
す
ぎ
な
い
！
と
言
う
の
が
美
味
し

い
食
べ
方
で
す
が
、タ
イ
ミ
ン
グ
を
見
計
ら
っ

て
く
だ
さ
い
ね
。先
ほ
ど
野
菜
は
玉
ね
ぎ
と
言

い
ま
し
た
が
夏
の
は
も
と
玉
ね
ぎ
は
良
く
合

う
の
で
、ま
さ
に
出
会
い
物
で
す
ね
。　

勿
論

お
好
み
で
白
菜
や
豆
腐
、ゆ
ば
、椎
茸
な
ど
を

加
え
て
も
ら
っ
て
も
良
い
と
思
い
ま
す
。つ
け

だ
れ
は
ポ
ン
酢
や
出
汁
で
割
っ
た
梅
酢
も
美

味
し
い
で
す
よ
。　
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魚
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新しく販促を
担当します、
村上です。よ

ろしくお願いします。実
際に西浅弁当を食べて
みると塩加減やタレが
調度よく、ご飯が進みま
した。おかずをお皿に移
し替えて、レンジで温め
て食べるとより美味しい
かもしれません！

魚屋さんが作る手作り弁当 V o l u m e  6 3   A u g u s t  2 0 2 2

MOMO Terrace 六地蔵店 075-606-2354

フリーペーパー

について西浅の西浅
おめでたい魚としてお祝いごとにも食される鯛には、内側に魚のような形をした骨が隠れていて、これを「鯛の鯛」と

いいます。江戸時代の書物にも「鯛中鯛」として登場する縁起物です。実は私たちのお店にも隠れた“価値”が沢山あり

ます。そんな“価値”を鯛の鯛になぞらえて、「西浅の西浅」としてフリーペーパーで紹介・発信しています。
1999 年 12 月前身である「うおがし通信」
創刊より今年で 23 年目です

はもの天ぷら

1

はもを食べやすい
大きさに切る。

2

切ったはもを小麦粉に
薄くまぶす。

卵液に残った小麦粉を
よく混ぜて更にまぶす。

3

170℃に温めた油で
揚げてできあがり！

　　　条店で販売されている西浅弁当をご存知ですか？　

　　　このお弁当は、15年前から販売され続けている五条店の目玉商

品です。当時、惣菜を弁当にしたら美味しいのではないかという発想で作

り始め、販売当初は列をなすほど人気だったそうです。

　現在は、お昼休憩に来られた方や、ご夫婦・ご家族の方に周知されてい

るので数量限定で販売し、開始30分程で完売します。そんな西浅弁当の

人気の秘訣はボリュームです。すぐに食べられる手作りの西浅弁当は、塩

加減が絶妙で、ご飯との相性もバッチリでモリモリご飯が進む魚のおか

ずが沢山入っています。

　お客様からは「安くてボリュームがあるね」、「五条店で初めてみたので

買おうと思いました」、「夏は生物が買いづらいので買いました」、「今日

は売ってないの？」など嬉しいお言葉を頂きます。そんな五条店の目玉商

品である西浅弁当、みなさんもぜひ食べてみてください。

 「 魚 一 途 弁 当 」　 ~ 西 浅 弁 当 ~

五

大ぶりの穴子を使った
穴子の天ぷらをメインに

さつまいもの天ぷらなどが
入ってタレとの相性抜群です！

　 プリプリの海老を使った
海老の天ぷらをメインに、
いかの天ぷら、玉ねぎの

天ぷらなどが入って
ボリュームたっぷり！

西浅弁当　

　　　 西浅で作られるお弁当は、魚が大好きな職人が一途に作ってい

　　　 ます。西浅弁当は魚が4種類も入っていて、天丼は色味は欠ける

けど（笑）ボリュームたっぷりの商品になっています。より美味しく食べて

いただける形を追求した結果なんですね。

裏
話

天丼
西浅弁当の他に

２種類の天丼を

販売しています！ 海老 天丼 穴子天 丼 　

 通 称
美
味
し
く
な
〜
れ
〜
！
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